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In hoher Qualitit &
mit ertragssteigerndem Ergebnis



POTENZIALE & MJ\VWT@

Als Klinik stehen Sie vor groBen Herausfor-
derungen: Sie sollen flr eine ausgewogene
Erndhrung sorgen, auf individuelle Winsche
eingehen, gleichzeitig die Aulsenwirkung Ihrer
Einrichtung verbessern und dabei stets kosten-
deckend arbeiten.

PATIENTENZUFRIEDENHEIT UND GEWINN STEIGERN

Eine bedarfsgerechte, attraktive Wahlleis-
tungsverpflegung hat das Potenzial, all diese
Aufgaben erfolgreich zu 16sen und dabei
das Betriebsergebnis Ihrer Klinik signifikant
zu verbessern.

EINE LEISTUNGSSTARKE PARTNERSCHAFT

Als erfahrener und leistungsstarker Partner mit Giber 45 Jahren Markterfahrung kennt Sander
die aktuellen Vorgaben der Privaten Krankenversicherung, kann den Bewertungsrahmen so
immer komplett ausfiillen und Qualitat, Kosten sowie Personal effizient fiir Sie aufeinander

abstimmen.

Steigern Sie die Zufriedenheit Ihrer Patienten und damit das Image Ihrer Klinik — und profitieren
Sie auch wirtschaftlich von unserem Know-how:

®/ Mit einem abwechslungsreichen und
hochwertigen Speisenangebot

®/ Mit erfahrenen und kompetenten
Beratern an |hrer Seite

®/ Mit Konzepten, die Klinikfihrung und
Kichenebene gleichermal3en zufrieden
stellen

--------------------------------------------------------------

Zusatzlich unterstiitzen wir Sie gerne auch
mit weiteren Leistungen: Wahlen Sie zum
Beispiel aus Uber 2.500 Frischeprodukten,
die wir unter hochsten Qualitatsstandards
(u.a. IFS 6 Higher Level) in unserer Frische-
Manufaktur produzieren. Nutzen Sie unsere
Managementkompetenz, um den Erfolg lhrer
Einrichtung auch abseits der Wahlleistungs-
gastronomie (z.B. Regelversorgung oder
Cafeterien) nachhaltig zu sichern.

®/ Mit der Optimierung bestehender und
der Implementierung neuer Prozesse

®/ Mit erfolgreichen Verpflegungsldsungen
in Zeiten steigender Kosten und zu-
nehmenden Fachkraftemangels
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ALLES AUS EINER HAND

KUNDENSTIMMEN

»Nach der Einfiihrung der Sander-
Produkte mit einer gleichbleibenden Qualitdt
hat sich die Anzahl der Essen verdreifacht und
die Gdstezufriedenheit ist deutlich gestiegen. «

PATRICK SCHWARZ | Verpflegungsleiter
der Okomed GmbH Kassel




BESSER FUR IHRE PATIENTEN - BESSER FUR IHRE KLINIK

Sie haben individuelle Wiinsche und klare Preisvorgaben - Wir entwickeln auf dieser Basis
ein belastbares Verpflegungskonzept fiir Ihre Wahlleistungspatienten. Dies ist jederzeit
auch auf Basis eines fix vereinbarten Wareneinsatzes je Bekdstigungstag moglich.

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

WIR BERATEN SIE BEDURFNISORIENTIERT UND BERUCK-
SICHTIGEN DABEI FOLGENDE ASPEKTE:

®/ Sortimentsumfang und Produktauswabhl ®/ Kiichenequipment und Personalpla-
fur Frahstick, Mittag- und Abendessen nung - mit einer Verteilung tber eine
sowie Zwischenmahlzeiten Wahlleistungsstation inklusive Kiichen-
bereich oder liber eine Zentralkiiche

®/ Vor- und Nachteile in Kombination mit ®/ Orderprozesse - von der Auswahl bis
dem Regelversorgungsangebot zur Bestellung

®/ Operative Umsetzung - zum Beispiel
mit einem Service-Training auf der
Station

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

IDENTIFIZIEREN SIE MIT UNSERER HILFE UNGENUTZTES
POTENZIAL UND REALISIEREN SIE SO DEN MAXIMALEN
TAGESSATZ DER PRIVATEN KRANKENVERSICHERUNG FUR
WAHL- UND ZUSATZVERPFLEGUNG.

Alle Ihre Méglichkeiten I
mit Sander Care kénnen i* Al
Sie im Video entdecken:

e

Vereinbaren Sie einen
unverbindlichen Termin
— gwed«m und erfahren Sie konkret,

: was wir fir Sie tun kénnen.
9‘0 thg din Wir freuen uns auf lhre

// Anfrage!

/

www.sander-care.com



KUNDENSTIMME AUS DER PRAXIS

» Wir haben eine Jahresspeisekarte mit tdglich 22 Gerichten. Damit Idisst

sich sehr gut kalkulieren und planen. Sander beliefert uns zwei Mal die

Woche mit Meniischalen und einmal mit Obstsalat und High-Convenience-

Produkten. Sehr erfreulich ist hierbei die gleichbleibend hohe Qualitdt der

Sander Produkte sowie die Liefertreue tiber all die Jahre hinweg. «

SVEN HARMS
Prokurist der Klinik Gastronomie Eppendorf GmbH

WIR KOCHEN BEREITS FUR UBER 600 GESUNDHEITSEINRICHTUNGEN
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www.expert-partnership.de
info@expert-partnership.de
+49 6766 9303 333

Service-Bund GmbH & Co. KG Sander Catering GmbH
Friedhofsallee 126 Industriepark 12
23554 Libeck 56291 Wiebelsheim

www.servicebund.de www.sander-care.com



